RADO HOTEL

-~
OFERTA NA ORGANIZACJE PRZYJECIA Z OKAZJI CHRZTU/KOMUNI ¥

OPCJAI - 85 PLN/os

Zupa do wyboru:
v Domowy roso6t z makaronem, marchewka i natkg pietruszki
v Krem pomidorowy z grzankami serowymi
v Krem pieczarkowy z groszkiem ptysiowym
Danie gtéwne do wyboru (2 porcje/os):
v Pier$ kurczaka faszerowana szpinakiem w sosie z sera dor Blue
(ziemniaki/ryz+buraczki+marchew)
v Szynka pieczona w sosie wiasnym (kluseczki Gnocchi/ziemniaki+mizeria+buraczki)
v' Poledwiczki wieprzowe w sosie z zielonego pieprzu(kasza/ziemniaki+bukiet warzyw+seler)
v Antrykot z kurczaka w chrupkiej skorce, sos Dijon ( ziemniaki +mizeria + marchew/fasolka)
*Polecane dodatki do dan goracych przez Szef Kuchni.
Dodatki do wyboru:
v/ Ziemniaczane kremowe puree’ / Ziemniaki opiekane
v Ryz biaty gotowany/ kasz gryczana / kasza mazurska /kasza peczak
v' Kluseczki wioskie Gnocchi / polskie kluseczki ziemniaczane
Suréowki/jarzyny do wyboru (2 propozycje, 150g/o0s.):
v' Buraczki z chrzaneny buraki jarzyna
Surdowka z selera z rodzynkami
Suréwka z biatej kapusty z kukurydza/ Surdwka z kiszonej kapusty
Marchewka z jabtkiem / marchew duszona
Mizeria z koperkiem
v Fasolka szparagowa / bukiet warzyw na parze
Deser do wyboru:
v' Puchar lodéw z owocami, bitg $mietang i stodkg kruszonkg
v Panna cotta z sosem truskawkowym

v' Mus czekoladowy z sosem wisniowym na rumie

-
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Napoje:
v Napoje gazowane 0,4l/0s
v Sok owocowy 0,5l/os
v" Woda mineralna w dzbankach z cytrusami
v Bufet kawa/herbata
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OPCJAII - 125PLN/os
Zupa do wyboru:

v Domowy rosoét z makaronem, marchewka i natka pietruszki

v Krem pomidorowy z grzankami serowymi

v Krem pieczarkowy z groszkiem ptysiowym

v Krem kalafiorowy z filecikami pomidora i migdatami
Danie gtéwne do wyboru (2 porcje/os):

v Pier$ kurczaka faszerowana szpinakiem w sosie z sera dor Blue
(ziemniaki/ryz+buraczki+marchew)*
Szynka pieczona w sosie wiasnym (kluseczki Gnocchi/ziemniaki+mizeria+buraczki)*
Poledwiczki wieprzowe w sosie z zielonego pieprzu(kasza/ziemniaki+bukiet warzyw+seler)*

Antrykot z kurczaka w chrupkiej skérce, sos Dijon ( ziemniaki+mizeria+marchew/fasolka)*

A SRNEE NN

Schab pieczony z sosem grzybowym na wedzace(ziemniaki/kluseczki/kasza+burak+fasolka)*

*Polecane dodatki do dan goracych przez Szef Kuchni.

Dodatki do wyboru:
v’ Ziemniaczane kremowe puree’ / ziemniaki opiekane / frytki
v' Ryz biaty gotowany/ kasz gryczana / kasza mazurska /kasza peczak
v' Kluseczki wtoskie Gnocchi / polskie kluseczki ziemniaczane
Surowki do wyboru (3 propozycje, 150g/o0s.):
v' Buraczki z chrzanemny buraki jarzyna
v Suréwka z selera z rodzynkami
v' Suréwka z biatej kapusty z kukurydza/ Suréwka z kiszonej kapusty
v" Marchewka z jabtkiem / marchew duszona
v' Mizeria z koperkiem
v' Fasolka szparagowa / bukiet warzyw na parze
Deser do wyboru:
v" Puchar lodéw z owocami, bitg $mietang i stodka kruszonkg
v Panna cotta z sosem truskawkowym
v" Mus czekoladowy z sosem wisniowym na rumie
v Suflet czekoladowy z crud pomaranczowym
Zimna pilyta:
v' Kompozycja wedlin i seréw (609g)
v’ 2 satatki do wyboru ‘:
e Nowatorska safatka pieczarkowa z porami i serem z6ttym (759) Q\
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e Safatka makaronowa z brokutami i sosem czosnkowym (75g) f ’ S
e Salatka tatarska z grubo skrojonymi pieczarkami, ogérkiem i jajkiem (75g)
e Tradycyjna satatka jarzynowa (759g)
e Safatka ryzowa z szynka i piklami (759)
Jajka faszerowane (60g)

Pomidorki koktajlowe z serem mozzarella(60g)

AR

Tymbalik z kurczaka z warzywami (150q)

v Wybor pieczywa pszennego i zytniego (200g)
Napoje:

v" Napoje gazowane 0,4l/0s

v Sok owocowy 0,5l/0s

v Woda mineralna w dzbankach z cytrusami

v' Bufet kawa/herbata
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OPCJAIII - 155PLN/os

Zupa
v
v
v
v
v
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do wyboru:

Domowy rosot z makaronem, marchewka i natkg pietruszki
Krem pomidorowy z grzankami serowymi

Krem pieczarkowy z groszkiem ptysiowym

Krem kalafiorowy z filecikami pomidora i migdatami

Krem brokutowy z prazonym porem

Danie giéwne do wyboru (2 porcje/os):

LSRR NEEN

Piers kurczaka faszerowana szpinakiem w sosie z sera dor Blue
(ziemniaki/ryz+buraczki+marchew)*

Szynka pieczona w sosie wiasnym (kluseczki Gnocchi/ziemniaki+mizeria+buraczki)*
Poledwiczki wieprzowe w sosie z zielonego pieprzu(kasza/ziemniaki+bukiet warzyw+seler)*
Antrykot z kurczaka w chrupkiej skérce, sos Dijon ( ziemniaki+mizeria+marchew +fasolka)*
Schab pieczony z sosem grzybowym na wedzace(ziemniaki/kluseczki/ kasza+burak+fasolka)*

*Polecane dodatki do dan goracych przez Szef Kuchni.

Dodatki do wyboru:

v
v
v

Ziemniaczane kremowe puree’ / ziemniaki opiekane / frytki
Ryz biaty gotowany/ kasz gryczana / kasza mazurska /kasza peczak

Kluseczki witoskie Gnocchi / polskie kluseczki ziemniaczane

Suréwki do wyboru (3 propozycje, 150g/0s.):

v

AN NN

Buraczki z chrzanenmy/ buraki jarzyna

Suréwka z selera z rodzynkami

Suréwka z biatej kapusty z kukurydza/ Surdwka z kiszonej kapusty
Marchewka z jabtkiem / marchew duszona

Mizeria z koperkiem

Fasolka szparagowa / bukiet warzyw na parze

Deser do wyboru:

Danie gorace do wyboru: \
\

Puchar lodéw z owocami, bitg $mietang i stodka kruszonka
Panna cotta z sosem truskawkowym

Mus czekoladowy z sosem wisniowym na rumie

Suflet czekoladowy z crud pomaranczowym

Deser Tiramisu

Potrawka z kurczaka w bialym sosie

e
\
Barszczyk czerwony z krokietem Q\ Wl
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v' Boeuf Strogonow
Zimna piyta:
v' Kompozycja wedlin i seréw (60g)
v’ 3 satatki do wyboru
e Satatka meksykanska z makaronem ryzowym (759)
e Nowatorska safatka pieczarkowa z porami i serem zo6ttym (759)
e Satatka makaronowa z brokutami i sosem czosnkowym (75g)
e Satatka tatarska z grubo skrojonymi pieczarkami, ogérkiem i jajkiem (759)
e Tradycyjna safatka jarzynowa (759)
o Sledziowa safatka (75g)

e Satlatka grecka z serem feta i czarnymi oliwkami (75g)

v' Jajka faszerowane (60g)

v" Pomidorki koktajlowe z mozzarellg (60g)

v Deska mies pieczonych (509g)

v Tymbalik z kurczaka z warzywami (150g)

v' Wybér pieczywa pszennego i zytniego (200g)

v Kompozycja ciasti ciasteczek (150g)
Napoje:

v Napoje gazowane 0,6l/0s

Sok owocowy 0,5l/0s

Woda mineralna w dzbankach z cytrusami
Bufet kawa/herbata

Tort:

ASEENEE NN

- 180 PLN/ Cukiernia Pokusa

Dodatkowo w cenie kazdego pakietu atrakcje dla dzieci:
v' Park linowy
Zjezdzalnia dmuchana

- >
Trampolina

- SRR

Plac zabaw Q

Boisko do pitki noznej mniejsze
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Dzieci do 3 lat - bezptatnie
Dzieci do 7 lat - 50%
Podane ceny zawierajg podatek VAT. Jedno cze$nie informujemy, Ze na

terenie catego obiektu obowigzuje zakaz wnoszenia wiasnego alkoholu.

Oferta wazna do konca 2016. Po tym terminie przedstawione

w ofercie ceny moga ulec zmianie.

Zapraszam do kontaktu :
Katarzyna Cyburt

Mtodszy Specjalista ds. Sprzedazy
785 659 007
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